POGGIO AL MANDORLO 2010

The IGT* wine of Fattoria di Petroio, is a young and fresh product,
bottled first and thought to be a lighter and fruitier expression of
Sangiovese , that resembles the old fashion Chianti.
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Vino Rosso

La Fattoria di Petroio & proprieta della famiglia da olire due
secoli. Il Poggio al Mandorlo & un vino giovane, piacevole
o fresco, pronto per essere bevuto dopo soli pochi mesi di
affinamento in bottiglia, e che viene imbottigliato entro un anno
dalla vendemmia. Il vino, prodotto interamente da uve di
proprieta, & costituito in larga parte da Sangiovess, almeno
'80%. Questo vino pud accompagnarsi bene a sughi leggeri,
stufati di cami bianche, ma anche a portate pill importanti.
Imbottigliato allorigine da Fattoria di Petroio
Societa Agricola s.a.s. di Diana Lenzi e C.
Castelnuovo Berardenga (Sl)
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Poggio al Mandorlo e
750 ml e PRODOTTOIN ITALIA 13,5% Vol

CASTELNUGVO BERARDENGA - ITALIA

Total production: 4600 bottles

Bottled: April 2012

Blend: 60% of Sangiovese from new vines, 40%
Merlot.

Fermentation: Traditional; duration 15 days.

Permanence on yeast: 30 days.

Aging: Cement tanks with glass lining.

Organoleptic examination A fresh, young, bright ruby red wine.

The nose is fruity with light mineral notes.
In the mouth a fresh pleasing start shows
simply and correctly the inherent
characteristics of Sangiovese.

The crisp acidity leaves the mouth clean and
fresh.

Food parings: Thanks to its fresh young quality this wine
is ideal to pare with light simple foods using
fresh tomato sauces, white meats and also
pizza.




